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Zupa:

Rosół z domowymi kluseczkami 

Dania główne podawane na półmiskach: (2,5 p/os.)
De volaille z masełkiem i świeżą natką pietruszki

Zrazy wieprzowe faszerowane ogórkiem, cebulą i boczkiem 
Karkówka w sosie własnym

Ziemniaki z wody ze świeżym koperkiem, frytki
Surówka sezonowa, fasolka szparagowa z bułką tartą i masełkiem, kapusta zasmażana

Napoje zimne:
Woda z miętą i cytryną–bez ograniczeń

Kompot domowy- bez ograniczeń

Napoje ciepłe:
Kawa, herbata–bez ograniczeń

Zakąski zimne:
Sałatka gyros

Sałatka grecka
Mini burgerki, pierś z brokułem 50/50

Śledzik
Galaretka drobiowa

tortilki z kurczakiem i łososiem

Kolacja na ciepło:
Nugettsy z sosem czosnkowym

Barszcz i krokiet z kapustą i grzybami

W cenę wliczono: dekoracje stołu
Czas trwania uroczystości: do 7h
Napoje gazowane, owoce, ciasta oraz tort dostarcza we własnym zakresie organizator imprezy.
Dodatkowo płatne : Pucharek lodów z owocami i bitą śmietaną /20 zł p.
Karafka wina 45zł/1l.
W przypadku rezygnacji z zakąsek i kolacji- obiad 180zł/ os.


